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Tatakl de Saumon Vignalgrette au soja et 5ésame Glllé 14%€

Carpaccio de Than, huile de pistache, cliron vert &t chantilly de Wasabl  14%€
Fole Gras de canard poélé, péche rotie au Romarin | 7€
Salade Agruma Vitaminges | volaille rotie, guacamole ef supréme d'agru- ¥ €
res |

salade del Trentino | Speck de Trentino, Artichauts marings, Parmesan et 107°€
Vinaigrette & 'hulle de truffe |

Blanguetie de Veau Printanisrs 137E
Filet de Rouget en écaille de chorlzo, polenta crémeuse 19 €
Daos de Cablllaud, Tapenade aux Olives et tomales confites 18%€
Foire ou Merlan de Besuf | Selon arivage ) Sauce Saint-Marcellin 157
Sours d'Agneau, Leégumes mijotes et all confit 1&6% €
Poelee de 5t Jacques, Legumes de saison ef Gremolata 22N E

Tartare de Boauf | Mesclun et Pommes de Temrs Sauiées, |
*AU Couteau dans la Tradition
*Facon Toscane : speck, gremolala et tomates confites
*Facon Andalouse : chorizo, polvrons et aubrgines grillées

Ern 200 ar 16$€
En 380 gr pour les Amateurs 247¢
Et le Royal en 500 gr 29, ¢g
Assiette Brasserie 1 7%€

Salade Mesclun, Rosbif, Pommes de Terres Sautées Mayonnaise Malson et
Caornichons

Fromage Blanc a la Créme Epaisse ou au Coulis de Fruits Rouges ou Demi
Saint Marcellin ou Dessert du Jour

Café

Fromage Blanc & la Créme Epadisse ou au Coulis de Fruits Rouges 3Me
Demi Saint-Marcellin de la Mason Cellérer 4¥€
Paftisserie Maison 59€

Omelette Norvegienne Flambée au Grand Marnier, Assiette Gourmande 8¥€
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Boeuf Royval Aberdeen Angus &t L' Irish Angus Beef

Beve au coeur de |'Angus Boossals dans la region o' Aberdeen ou en Ifande,
ce boeuf ne d'un crolsament d'une vache celtique &t d'un taureau Ecossals,
est trés recherche pour la qualieé de sa viande persillée. || est encore
aujourd' hul eleve dans les plus pures traditions, pdfurages 'éte ef caréales
I'hiver. M&, Bleve et Abattu au Royvaume Uni.

Enfrecdte de 400 gr 26 €

rHotre Viande d' Angus est accompagnee de Gratin Dauphinols et Legumes
Frciis.

Fole Gras de Canard Poélé, peche rotle au Romarin
Tatakl de Saumon Vinaigrette au Soja et S&same Grille

Dos de Cabllaud, Tapenade aux Dlives et Tomates Confites
Poire ou Merlan de Boeuf (sslon arfvage] Sauvce Saint-tarcelin
sours d'Agneadu, Legumes mijotés et all Confit

Fromage Blanc 4 la Créme Epalsse ou au Coulis de Fruits Rouges
Demi Saint-Marcellin de la Maison Cellérier.

Patisserie Malson

Dmelette Norvegienns flambée au Gd Marnler Supl. de 3@
Assiette gourmande Supl. de 3%€
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Menu Jeunss Convives (moins de 8 ans) 8% €



